
Pan Brioche, Salam Vecc d’la Doja, 
Burro e Bagnetto                                € 14,00

Il Tonnato alla Moda della Luisa                 € 15,00

Battuta di Scottona, Limone Fermentato, 
Riso Crunchy al Pepe                            € 16,00

Gli Agnolottini Tricerresi Fritti 
con Salsa del Pover’Uomo                       € 14,00con Salsa del Pover’Uomo                       € 14,00

Sformato di Porri,
Crema al Parmigiano, Nocciola                  € 14,00

Tris di Antipasti del Fabione                      € 19,00
(Pan Brioche, Tonnato alla Moda della Luisa, Sformato di Porri)

Carta dei Risi
Crunchy Rice al Pepe Nero - Gli Aironi - Lignana (VC)

Prodotto Comunità Slow Food
Comunità del Salam Vecc d’la Doja

Prodotto Vegetariano

(solfiti, aglio, glutine, latticini)

(pesce, uova, aceto, tracce di glutine)

(pesce, glutine, agrumi)

(glutine, cipolla, aceto, uova)

(glutine, uova, latticini, frutta secca)

(vedi allergeni dei singoli piatti)

CHI BEN COMINCIA...



I NOSTRI PRIMI 

Panissa alla Vercellese � 
con Salam Vece d'la Doja �fii 
(pomodoro, cipolla, latticini, aglio, sedano, solfiti, tracce di glutine) 

Gigante Vercelli �Cl�, 
Zucca e Porcini rt 

OSTERIA 

/JV�4d-

€ 15,00 

€ 16,00 
(latticini, solfiti, funghi, cipolla, aglio, tracce di glutine) MINIMO 2 PERSONE 

Plin di Parmigiano, 
Salsa al Sidro di Mele Piemontesi rt 
(uova, solfiti, glutine, latticini) 

Tagliolini al Sugo di Fegatini 
(glutine, solfiti, cipolla, uova, latticini) 

•� Prodotto Presidio Slow Food
� 

Gigante Vercelli -Idea riso -Vercelli 

• SAUM 
VECC

' D'l,A 
DOJA 

Prodotto Comunità Slow Food
Comunità del Salam Vece d'la Doja 

• 

rt Prodotto Vegetariano 

• Carta dei Risi
Gigante Vercelli -Idea riso -Vercelli 

Carnaroli, lavorazione di secondo grado a pietra -Agricola Rovere -Langosco {PV) 

• 

€ 15,00 

€ 16,00 

Il Sidro è ricavato da antiche varietà di Mele Piemontesi -Il Torsolo -Terruggia {AL) 

• 

• 

•

• 



Trippa in Umido con Fagiolo della Villata        € 16,00

Acciughe Fritte,
Patata Tiepida, Bagnetto Verde                 € 18,00

Gallina Stufata,
Porri Brasati e Nocciole                          € 18,00

Salsiccia di Capriolo in Umido 
con Rösti di Patate                              € 19,00con Rösti di Patate                              € 19,00

Formaggio di Capra alla Piastra,
Cipolla di Breme Arrostita                       € 15,00

Prodotto Presidio Slow Food
Trippa di Razza Piemontese - La Granda - Genola (CN)
Cipolla di Breme - Stefano Doni - Breme (PV)

Prodotto Vegetariano

(cipolla, pomodoro, legumi, solfiti, tracce di glutine)

(pesce, glutine, aglio, peperoncino)

(cipolla, glutine, solfiti, uova, frutta secca)

(glutine, solfiti, cipolla, aglio)

(tracce di glutine, latticini, cipolla)

I NOSTRI SECONDI



Gelato con la Frutta Sotto Grappa               € 7,00

Budino di Riso agli Amaretti
con Salsa alla Bella di Borgo d’Ale               € 7,00

Panna Cotta, Nocciola,
Mou al Caramello Salato                         € 7,00

Tiramisù nella Burnìa                           € 7,00

Tartella con Cremoso al Fondente,Tartella con Cremoso al Fondente,
Riso Crunchy al Lampone                       € 7,00

Carta dei Risi

Prodotto Presidio Slow Food

Farina di Riso Gigante Vercelli - Ideariso - Vercelli
Crunchy Rice al Lampone - Gli Aironi - Lignana (VC)

Farina di Riso Gigante Vercelli - Ideariso - Vercelli
Pesca Bella di Borgo d’Ale - Az. Agr. Loggia - Borgo d’Ale (VC)

(latticini, tracce di soia, tracce di glutine, tracce di frutta a guscio)

(latticini, uova, tracce di glutine, pesche)

(latticini, tracce di glutine, frutta a guscio)

(glutine, uova, latticini)

(glutine, uova, latticini, tracce di frutta a guscio)

DULCIS IN FUNDO



Pan Brioche, Salam Vecc d’la Doja,
Burro e Bagnetto

Sformato di Porri, Crema al Parmigiano, Nocciole

Gallina Brasata, Porri Stufati, Nocciole

Dolce a Sceltra tra le Nostre Proposte

Con il  nostro Menu Degustazione siamo orgogliosi di ospitarvi, anche 
solo per qualche minuto, nel cuore della nostra terra.

Vini e bevande esclusi.
Il menu si applica esclusivamente all’intero tavolo.

Prezzo a Persona   € 38

OPPURE

UN ASSAGGIO DI OSTERIA



Primo del Giorno, Secondo con Contorno, Acqua, Caffè

Secondo con Contorno, Acqua, Caffè

Primo del Giorno, Contorno, Acqua, Caffè

Antipasto a Scelta, Panissa Vercellese, Dessert  (Bevande escluse) 
Il nostro omaggio alla tradizione Vercellese

MENU CLASSICO     17€

MENU SOSTANZA    16€

MENU LEGGERO     15€

MENU OSTERIA      22€

Tris di Antipasti, Panissa Vercellese, Dessert  (Bevande escluse) 
Il percorso più completo tra i sapori della nostra terra
MENU OSTERIA DEGUSTAZIONE      27€

PREZZI DELLE SINGOLE PORTATE
I prezzi indicati si intendono esclusi dal coperto (€ 2)

PRANZO DI LAVORO

Antipasto           € 6
Tris di Antipasti      € 12
Primo del Giorno     € 7
Secondo del Giorno   € 10
Caffè               € 2
Digestivo Baby       € 4

Contorno           € 4
Panissa Vercellese   € 15
Dessert             € 4
Acqua              € 2
Vino Sfuso ࡟⁄ࡦ L       € 3
Digestivo            € 4


