
Carta dei Vini
SABAUDI



I Punti di Affezione FIVI sono locali che più di altri hanno a cuore il 
lavoro dei Vignaioli Indipendenti e offrono agli appassionati una scelta 
molto ampia dei loro vini. 

Questi locali sono gestiti da persone che hanno fatto dei valori di territo-
rialità, artigianalità, qualità e sostenibilità i pilastri della loro attività.

Osteria del Vecchio Asilo è un Punto di Affezione Nazionale e, come tale, 
può esporre il Marchio della FIVI, con Ampelio e il suo inconfondibile 
cesto di uva. I punti d’Affezione sono tanti, diffusi in tutta Italia, in ogni 
regione: sono luoghi speciali dove potrai conoscere, assaggiare e compra-
re i nostri vini, raccontati con passione e competenza.

Legenda:

Vignaiolo FIVI
I Vignaioli indipendenti FIVI sono i custodi di una viticoltura autentica, espressione delle culture dei territori, portatrice di valori sempre più 
riconosciuti e apprezzati nel mercato del vino. Per questo motivo è importante offrire ai consumatori un modo per riconoscere immediatamente 
una bottiglia prodotta da un Vignaiolo indipendente, quale garanzia dei valori di artigianalità, territorialità e sostenibilità che sono i pilastri del 
nostro lavoro.

Vino Biologico
Il vino biologico, per essere certificato come tale, deve rispondere a due requisiti fondamentali (normati dal Regolamento Europeo 
203/2012). Le prime riguardano le uve da cui deriva, che devono essere certificate come provenienti da agricoltura biologica, 
ovvero coltivate senza l’aiuto di sostanze chimiche di sintesi. Le seconde riguardano invece il vino stesso, la vinificazione e il suo 
contenuto.

Qualità Sostenibile - SQNPI
La certificazione ministeriale SQNPI (Sistema di Qualità Nazionale di Produzione Integrata) è uno standard di qualità volontario 
introdotto nel gennaio 2016 dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali con lo scopo di incentivare e valorizzare una 
produzione agronomica che utilizzi tecniche di difesa compatibili con l’ambiente, tutelando la salute di agricoltori e consumatori.



La nostra carta dei vini è orgogliosamente sabauda, riflettendo una filosofia di lavoro 
che privilegia i prodotti del territorio. Crediamo fermamente che la valorizzazione delle 
eccellenze locali sia fondamentale per offrire un'esperienza autentica e profondamente 
radicata nella nostra tradizione.

Tuttavia, desideriamo offrire ai nostri clienti una varietà più ampia, senza allontanarci Tuttavia, desideriamo offrire ai nostri clienti una varietà più ampia, senza allontanarci 
dalle nostre radici storiche. Per questo motivo, abbiamo ampliato la nostra selezione di 
vini, guardando al Piemonte in un contesto allargato. La nostra ispirazione nasce dai con-
fini del Regno di Savoia, che abbracciava non solo il Piemonte, ma altre regioni limitrofe 
che, tra il 1720 e il 1861, facevano parte di una stessa grande zona culturale e geografica.

Questa scelta ci consente di includere etichette provenienti da aree che, sebbene oggi Questa scelta ci consente di includere etichette provenienti da aree che, sebbene oggi 
appartengano ad altre regioni italiane o francesi, condividono una storia comune con il 
Piemonte. I vini selezionati, pertanto, raccontano non solo la qualità del territorio, ma 
anche la ricchezza storica e culturale che un tempo legava queste terre sotto il regno sa-
baudo.

In questo modo, la nostra Carta dei Vini vuol diventare un viaggio attraverso il tempo e 
lo spazio, offrendo ai nostri ospiti la possibilità di assaporare vini che, pur provenendo 
da diverse regioni, portano con sé l'anima e la tradizione di un territorio unito sotto il 
segno dei Savoia.

“Una volta che i fatti sono entrati nei libri di scuola, non ti ricordi più cosa vuol dire es-
serci dentro. Ecco perchè il nostro compito è cercare di far ricordare a tutti cosa voleva 
dire essere lì, cosa si provava...”

Prof. Alessandro BarberoProf. Alessandro Barbero

     Principato di Piemonte
Contea di Asti, Ducato del Monferrato, Marchesato di Saluzzo, Signoria di Vercelli 

     Resto del Regno Sabaudo (Regno di Sardegna)
Contea di Nizza, Contea di Savoia, Ducato di Aosta, Ducato di Genova e Isola di 
Capraia, Principato di Oneglia, Principato di Pavia, Sardegna



Principato di Piemonte

Denominazione                 Cantina                             Prezzo

Bollicine
Asti Secco DOCG Extra Secco        Az. Vitivinicola Cantamessa, Costigliole D’Asti (AL)   € 15
Monvasia Brut Metodo Classico         Az. Agr. Casalone, Lu Monferrato (AL)           € 24
Brut Alta Langa Metodo Classico DOCG     Az. Agr. Paolo Berutti, Santo Stefano Belbo (CN)     € 37
Erbaluce di Caluso Metodo Classico DOCG      Soc. Agr. Erbalù, Moncrivello (VC)              € 27
Erbaluce di Caluso Erbaluce di Caluso Metodo Classico DOCG Pas Dosé    Cantina della Serra, Piverone (TO)              € 29
Chardonnay “SessantasetteMesi”       Tenuta dei Fiori, Calosso (AT)                € 28
Macerato Metodo Classico

Bianchi
Colline Novaresi “Costa di Sera dei Tabacchei” Az Agr. Riccardo Rinaldi, Suno (NO)            € 18
“Il Carica l’Asino” 100%  Caricalasino         Az Agr. Carussin, San Marzano Oliveto (AT)        € 17
Gavi “Marne” Bianco             Az. Agr. Le Marne, Parodi Ligure (AL)            € 19
Monferrato Bianco DOC “Nymphae”     Tenuta Montemagno, Montemagno (AT)          € 18Monferrato Bianco DOC “Nymphae”     Tenuta Montemagno, Montemagno (AT)          € 18
Monferrato Bianco DOC “Balon” 100% Baratuciat Agricola Sulin, Grazzano Badoglio (AT)          € 16
Piemonte Chardonnay DOC “Rafè”     Cascina Gilli, Castelnuovo Don Bosco (AT)         € 16
Piemonte Chardonnay DOC “Riva Granda” Cascina Cerutti, Cassinasco (AT)               € 32
Timorasso “Terre di Libarna” Archetipo 100% Timorasso   Poggio Ezio, Vignole Borbera (AL)             € 30
Timorasso Colli Tortonesi 100% Timorasso     Az. Agr. Oltre Torrente, Paderna (AL)            € 35
Langhe DOC Favorita “Alissa”        Ciabot Berton, La Morra (CN)                                          € 20
Moscato Bianco Vin. Secco “Alma” Moscato Bianco Vin. Secco “Alma” Vigneti Eroici  Tojo Winery, S. Stefano Belbo (CN)             € 24
Langhe DOC Nascetta, 100% Nascetta       Conterno Diego, Monforte d’Alba (CN)          € 25
Roero Arneis “Serramiana”          Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)           € 16
Roero Arneis “Vigneto Malinat”       Pinsoglio Fabrizio, Canale (CN)       CL 37.5      € 13
Baratuciat della Valsusa “Gesia Veja”    Giuliano Bosio Viticoltore, Almese (TO)          € 25
Erbaluce di Caluso DOCG “Biancalus”    Soc. Agr. Erbalù, Moncrivello (VC)             € 18

Rosati
Chiaretto del Monferrato “Edenrose”    Tenuta Tenaglia, Serralunga di Crea (AL)          € 15Chiaretto del Monferrato “Edenrose”    Tenuta Tenaglia, Serralunga di Crea (AL)          € 15

Rossi
Boca DOC                   Cantine Rogiotto, Boca (NO)                € 28
Boca DOC                   Az. Agr. Barbaglia, Cavallirio (NO)             € 45
Bramaterra DOC                Soc. Agr La Palazzina, Roasio (VC)             € 38
Colline Novaresi  DOC CROATINA      Az. Agr. Barbaglia, Cavallirio (NO)             € 23
Colline Novaresi DOC NEBBIOLO “Carlin”  Cantine Boniperti, Barengo (NO)              € 22
Colline Novaresi DOC UVA RARA “Briseide” Paride Chiovini, Sizzano (NO)                € 18Colline Novaresi DOC UVA RARA “Briseide” Paride Chiovini, Sizzano (NO)                € 18
Colline Novaresi DOC VESPOLINA     Cantine Rogiotto, Boca (NO)                € 17
Coste della Sesia SPANNA DOC “La Crotta” Cantina Delsignore, Gattinara (VC)             € 25
Fara DOC “Bartön”              Cantine Boniperti, Barengo (NO)              € 35
Gattinara DOCG “Pietro”           Paride Iaretti, Gattinara (VC)                 € 39
Gattinara Superiore DOCG “San Francesco” Soc. Agr. Antoniolo, Gattinara (VC)             € 70
Ghemme DOCG                Paride Chiovini, Sizzano (NO)                € 35
Lessona DOC                 Az. Agr. Massimo Clerico, Lessona (BI)           € 45Lessona DOC                 Az. Agr. Massimo Clerico, Lessona (BI)           € 45
Maggiorina dell’Alto Piemonte        Az. Le Piane, Boca (NO)                   € 25
Colline Novaresi DOC NEBBIOLO“Il Silente” Az. Agr. Barbaglia, Cavallirio (NO)             € 25
Prünent delle Valli Ossolane 100% Nebbiolo    Villa Mercante, Trontano (VB)                € 36
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Legenda:
     Vignaiolo FIVI     Biologico      Qualità Sostenibile SQNPI

Secondo la “Grande Carta Geografica del Piemonte” del geografo e cartografo Giacomo Cantelli 
da Vignola (1691), i territori del Principato di Piemonte, cuore del Regno Sabaudo, si estendevano, 
più o meno fedelmente, lungo i confini dell’odierno Piemonte e inglobavano in sé quelli che furono 
i territori della Contea di Asti, del Marchesato di Saluzzo e della Signoria di Vercelli. Il Ducato di 
Monferrato venne annesso a seguito del Trattato di Utrecht (1713).



Principato di Piemonte

Denominazione                 Cantina                             Prezzo

Rossi
Sizzano DOC                  Paride Chiovini, Sizzano (NO)                € 38
Albugnano DOC Superiore “Notturno”   Cascina Gilli, Castelnuovo Don Bosco (AT)         € 25
Barbera d’Asti “Vespa”            Cascina Castlét, Costigliole d’Asti (AT)           € 19
Barbera d’Asti “Vespa”            Cascina Castlét, Costigliole d’Asti (AT)    CL 37.5   € 10 
Nizza “Foje Russe”              Cascina Cerutti, Cassinasco (AT)                                € 32Nizza “Foje Russe”              Cascina Cerutti, Cassinasco (AT)                                € 32
Barbera del Monferrato “La Mattacchiona” Az. Agr. Accornero, Vignale Mto (AL)            € 15
Barbera del Monferrato “Cappella III”    Tenuta Tenaglia, Serralunga di Crea (AL)         € 16
Barbera del Monferrato Sup. “Giulin”    Az. Agr. Accornero, Vignale Mto (AL)            € 25
Calosso DOC 100% Gamba di Pernice         Tenuta dei Fiori, Calosso (AT)                € 22
Freisa d’Asti DOC Frizzante “Luna di Maggio”  Cascina Gilli, Castelnuovo Don Bosco (AT)         € 14
Freisa d’Asti DOC Superiore “Arvelé”    Cascina Gilli, Castelnuovo Don Bosco (AT)         € 24
Freisa del Monferrato “La Bernardina”    Az. Agr Accornero, Vignale Mto (AL)           € 17Freisa del Monferrato “La Bernardina”    Az. Agr Accornero, Vignale Mto (AL)           € 17
Grignolino d’Asti “Il Bisbetico Indomato”  Cascina Rey, Asti (AT)                    € 18
Grignolino del Monferrato Casalese “Bricco Mondalino” Soc. Agr Gaudio, Vignale Mto (AL)             € 24
Grignolino del Monferrato Casalese “Monte della Sala”  Soc. Agr. Gaudio, Vignale Mto (AL)             € 33
Grignolino del Monferrato Casalese           Soc. Agr Gaudio, Vignale Mto (AL)     CL 37.5    € 10
Grignolino “i Canonici di Lu”         Az. Agr. Casalone, Lu Monferrato (AL)           € 28
“Il Completo” Blend di Uve a Bacca Rossa       Az. Agr. Carussin, San Marzano Oliveto (AT)   AL CALICE  € 5
Slarina “Tambass”              Az. Agr. Sulin, Grazzano Badoglio (AT)           € 29Slarina “Tambass”              Az. Agr. Sulin, Grazzano Badoglio (AT)           € 29
Monferace “Vigne Vecchie” 100% Grignolino    Az. Agr Accornero, Vignale Mto (AL)            € 55
Monferrato Nebbiolo Superiore       Soc. Agr Gaudio, Vignale Monferrato (AL)         € 25
Monferrato Rosso “Ucelline” 100% Uvalino    Cascina Castlét, Costigliole D’Asti (AT)           € 35
Piemonte DOC Albarossa           Tenuta Vallone, Conzano (AL)                € 25
Piemonte DOC Bonarda “Anticonformista”  Tenuta Genevrina, Ozzano M.to (AL)            € 28
Rubino di Cantavenna DOC         Castello di Gabiano, Gabiano M.to (AL)          € 25
Ruchè di Castagnole Monferrato       Az. Agr. S.R., Castagnole Monferrato (AT)           € 20Ruchè di Castagnole Monferrato       Az. Agr. S.R., Castagnole Monferrato (AT)           € 20
Ruchè di Castagnole M.to “Invictus”     Tenuta Montemagno, Montemagno (AT)          € 35
Ta-Da! Blend Pinot Nero, Slarina, Grignolino, Baratuciat      Cascina Iuli, Montaldo di Cerrina (AL)            € 35
Barbera d’Alba “San Cristoforo”       Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)           € 17
Barbera d’Alba Superiore           Giacomo Vico, Canale d’Alba (CN)             € 28
Dolcetto d’Alba “Terre Grandi”        Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)           € 16
Dolcetto di Dogliani “Dogliani”        Az. Agr Altare, Dogliani (CN)                € 23
Nebbiolo delle Langhe “San Pietro”     Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)            € 23Nebbiolo delle Langhe “San Pietro”     Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)            € 23
Pelaverga di Verduno “Basadone” 100% Pelaverga Castello di Verduno, Verduno (CN)             € 30
Colline Saluzzesi DOC Pelaverga “Divicaroli” Cascina Melognis, Revello (CN)               € 24
Roero DOCG “Bric d’America”        Cantina Marsaglia, Castellinaldo (CN)             € 27
Barolo DOCG Bussia             Moscone, Monforte d’Alba (CN)                                 € 55
Barbaresco DOCG               Moscone, Neive (CN)                                   € 50
Avanà 100% “Finiere” Valsusa DOC     Az. Agr. La Chimera, Chiomonte (TO)            € 27
Becuèt 100% “El Prussian” Valsusa DOC  Giuliano Bosio Viticoltore, Almese (TO)          € 25Becuèt 100% “El Prussian” Valsusa DOC  Giuliano Bosio Viticoltore, Almese (TO)          € 25
Canavese DOC Nebbiolo “La Vila”      Luca Leggero, Villareggia (TO)                                 € 20
Canavese DOC Nebbiolo “B!INDI”      Az. Vitivinicola L’Erm di Jyothi Aimino, Borgomasino (TO)  € 28
Canavese Rosso DOC “Etichetta Storica” 100% Croatina Cantina della Serra, Piverone (TO)             € 16
Canavese Rosso DOC 100% Neretto        Cantina della Serra, Piverone (TO)              € 25
Carema DOC Classico Etichetta Nera    Produttori di Carema, Carema (TO)            € 26
Carcajrun da Uve Gamay           Az. Agr. La Chimera, Chiomonte (TO)            € 22
Colli Tortonesi Monleale “Carpe Diem”   Az. Agr. Vigneti Letizia, Godiasco Salice Terme (PV)   € 33Colli Tortonesi Monleale “Carpe Diem”   Az. Agr. Vigneti Letizia, Godiasco Salice Terme (PV)   € 33
Cabernet Sauvignon 100% DOC “F4 Particella 48” Tenuta dei Fiori, Calosso (AT)                € 34
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Legenda:
     Vignaiolo FIVI     Biologico      Qualità Sostenibile SQNPI



Principato di Piemonte

Denominazione                 Cantina                             Prezzo

Selezione “Vecchio Asilo”

Barbera del Monferrato “La Cucciola”    Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)                € 14
Dolcetto d’Ovada “Robertino”        Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)                € 14
Cortese del Monferrato “Gianluca”      Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)                € 14
Uvaggio Chardonnay/Cortese Mosso “RobiLù”   Vini Melchiorre, Odalengo Grande (AL)          € 14
Nebbiolo Rosato “MonteRosa”        Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)               € 14Nebbiolo Rosato “MonteRosa”        Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)               € 14
Vino Spumante Brut 100% Pinot Nero “nonÉprosecco” Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)              € 14
Vino Spumante Brut Rosè 100% Nebbiolo “Il Bartoss”  Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)               € 15
Moscato d’Asti “Mariulìn”           Az. La Cavaliera, Morsasco (AL)               € 13

Dolci
Malvasia di Castelnuovo Don Bosco “Gilli”  Cascina Gilli, Castelnuovo Don Bosco (AT)         € 14
Moscato d’Asti DOCG “Rairì”        Tenuta dei Fiori, Calosso (AT)                € 19
Monvasia Passita               Az. Agr. Casalone, Lu Monferrato (AL)    Monvasia Passita               Az. Agr. Casalone, Lu Monferrato (AL)    al calice   € 5
Moscato d’Asti DOCG “Melis”         Tojo Winery, Santo Stefano Belbo (CN)           € 18
Moscato d’Asti da Uve Stramature “lo Sfizio”  Tojo Winery, Santo Stefano Belbo (CN)    al calice   € 5
Caluso Passito DOCG Riserva        Cantina della Serra, Piverone (TO)       al calice   € 6

Vini Sfusi
Vino Rosso

Barbera del Monferrato “La Marena” 13% Vol.   Vini Melchiorre, Odalengo Grande (AL)                    

                            ¼ Lt           € 3                             ¼ Lt           € 3 

                         ½ Lt         € 6 

                         1 Lt         € 12 

Vino Bianco

Bianco del Monferrato da Uve Cortese 12% Vol. Vini Melchiorre, Odalengo Grande (AL)                    

                            ¼ Lt           € 3 

                         ½ Lt         € 6 

                         1 Lt         € 12                          1 Lt         € 12 
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La nostra selezione rappresenta i “Vini dell’Oste”, vini semplici, non per questo privi di struttura.
Vini etici, frutto della collaborazione con un unico produttore. Sono i vini per chi ha voglia di affidarsi 
totalmente all’osteria, senza dover star troppo a pensare cosa berrà, semplicemente perché ci ha già 
pensato chi si curerà di voi.

Legenda:
     Vignaiolo FIVI     Biologico      Qualità Sostenibile SQNPI



Dal resto del Regno Sabaudo

In seguito alla guerra di successione spagnola, nel 1720, Vittorio Amedeo II di Savoia ottenne il 
titolo di Re di Sardegna, associando così l’isola ai territori già governati dalla casa sabauda. La 
denominazione “Regno di Sardegna” iniziò ad essere utilizzata negli anni successivi per 
identificare tutti i territori governati dal Re di Sardegna, ovvero dai Savoia. Con l’unificazione 
italiana, l’ultimo Re di Sardegna, Vittorio Emanuele II, assunse il titolo di Re d’Italia nel 1861.  

Denominazione                   Cantina                           Prezzo

Ducato di Aosta
Bollicine
Cidre Jorasses Extra Brut - SIDRO DI MELE -     Az. Maley, Brissogne (AO)                € 30
Metodo Classico sui Lieviti

Rossi
Donnas Donnas 100% Nebbiolo                  Caves Cooperatives de Donnas, Donnas (AO)      € 35
Valle d’Aosta DOC Vuillermin 100% Vuillermin     Viticulteur La Vrille, Verrayes (AO)             € 30
Vallée d’Aoste Rouge “Coteau Barrage”     Lo Triolet, Introd (AO)                  € 40
uvaggio Syrah-Fumin

Ducato di Genova       e Isola di Capraia
Bianco
Riviera di Ponente Ligure DOC Pigato      Az. Agr. Bruna, Ranzo (IM)               € 38
“Le Russeghine”“Le Russeghine”

Rossi
Riviera di Ponente Ligure DOC Rossese      Az. Agr. Bruna, Ranzo (IM)                 € 28
Toscana Rosso IGP “Zurletto”          Soc. Agr. La Piana, Capraia Isola (LI)          € 28
Ciliegiolo e Sangiovese
Toscana Rosso IGP “Zenobito”           Soc. Agr. La Piana, Capraia Isola (LI)          € 37
Ciliegiolo -Colorino- Sangiovese 12 Mesi Affinamento in Anfora

Principato di OnegliaPrincipato di Oneglia
Bollicine
Metodo Classico Brut da Uve Pigato        Soc. Agr VisAmoris, Imperia (IM)             € 35

Rosso
Metodo Ancestrale da Uve Ormeasco “Agù”   Soc. Agr VisAmoris, Imperia (IM)             € 26

Principato di Pavia
Bollicine
Oltrepò Pavese Pinot Nero Brut          Az. Agr. Marchesi di Montalto, Montalto Pavese (PV)  € 38Oltrepò Pavese Pinot Nero Brut          Az. Agr. Marchesi di Montalto, Montalto Pavese (PV)  € 38
“Cruasé Costa del Vento” 24 mesi M.C.

Bianco
Riesling Renano Superiore Vigneto Monsaltus 100% Riesling   Az. Agr. Marchesi di Montalto, Montalto Pavese (PV)  € 29

Rossi
Bonarda dell'Oltrepò Pavese “La Grintosa”     Az. Agr.Finigeto, Montalto Pavese (PV)         € 17
Buttafuoco “Solinghino”             Az. Agr. Picchioni Andrea, Canneto Pavese (PV)   € 22
Blend Croatina, Barbera, Ughetta di SolingaBlend Croatina, Barbera, Ughetta di Solinga
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Legenda:
     Vignaiolo FIVI     Biologico      Qualità Sostenibile SQNPI



Dal resto del Regno Sabaudo

Denominazione                   Cantina                           Prezzo

Sardegna
Bollicine
Frizzante sui Lieviti “Z”               Az. Quartomoro di Sardegna, Is Bangius (OR)    € 20
da Uve Vermentino Rifermentate in Bottiglia

Rosato
Mandrolisai Rosato “Garage”  DOC        I Garagisti di Sorgono, Sorgono (NU)         € 23Mandrolisai Rosato “Garage”  DOC        I Garagisti di Sorgono, Sorgono (NU)         € 23
Blend: Monica, Cannonau, Muristeddu

Rosso
“MRS” Muristeddu 100% Bovale Piccolo Sardo    Az. Quartomoro di Sardegna, Is Bangius (OR)    € 28

Contea di Savoia
Bollicine
Savoie Cremant Envol               Grisard Philippe, Cruet (FR)               € 37
Assemblaggio Jacquère 60%, Altesse 30%, Chardonnay 10%Assemblaggio Jacquère 60%, Altesse 30%, Chardonnay 10%

Contea di Nizza
Rosato
Rosé Mediterraneé                 La Commanderie de Peyrassol, Flassans sur Issole (FR)  € 20
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Legenda:

Vignaiolo FIVI
I Vignaioli indipendenti FIVI sono i custodi di una viticoltura autentica, espressione delle culture dei territori, portatrice di valori sempre più 
riconosciuti e apprezzati nel mercato del vino. Per questo motivo è importante offrire ai consumatori un modo per riconoscere immediatamente 
una bottiglia prodotta da un Vignaiolo indipendente, quale garanzia dei valori di artigianalità, territorialità e sostenibilità che sono i pilastri del 
nostro lavoro.

Vino Biologico
Il vino biologico, per essere certificato come tale, deve rispondere a due requisiti fondamentali (normati dal Regolamento Europeo 
203/2012). Le prime riguardano le uve da cui deriva, che devono essere certificate come provenienti da agricoltura biologica, 
ovvero coltivate senza l’aiuto di sostanze chimiche di sintesi. Le seconde riguardano invece il vino stesso, la vinificazione e il suo 
contenuto.

Qualità Sostenibile - SQNPI
La certificazione ministeriale SQNPI (Sistema di Qualità Nazionale di Produzione Integrata) è uno standard di qualità volontario 
introdotto nel gennaio 2016 dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali con lo scopo di incentivare e valorizzare una 
produzione agronomica che utilizzi tecniche di difesa compatibili con l’ambiente, tutelando la salute di agricoltori e consumatori.



Scansiona il QR Code per scoprire di più




